
FÖRRÄTT
Ita l iensk råbi f f  med soltorkad tomat-kräm,  bas i l ika  och pinjenötter

Blåmuss lor  kokta  i  v i t t  v in ,  grädde ,  pers i l ja ,  fänkål  och v i t lök

Crème Ninon -  sva l  ärtsoppa med mandel  & råmarinerade kikärtor

Sotad röding med gurka ,  äpple ,  kavr ingsmulor  och f läder-v inaigrette  

Klass i sk  v i te l lo  tonnato på  kalv innanlår  med tonf i sksås

MENYFÖRSLAG

VARMRÄTT
Lamm med bräserade  morötter ,  gräddkokta  v i ta  bönor  och tryf fe l sky

Pocherad rödtunga med sherrysås ,  vaxbönor  och broccol i

Rostad vårkyckl ing  med ankleversås ,  pr imörer  och t imjan

Bakad havsabborre  serveras  med ramslökrisotto ,  fänkål  och c i tron

Iber ico-kot lett  med romescosås ,  grön sparr i s  och rostad nypotat i s

DESSERT
Tarte  Tat in  med lavendelglass

Mandelkaka med rårörda hjortron och v i spad vani l jgrädde

Pavlovabakelse  fy l ld  med rabarbercurd och f lamberad ananas  

 Chokladtårta  med ganache och hal loncoul i s

KANAPÉER
Crost ini  med kräm på kronärtskocka ,  parmesan och gräs lök

Smördegspuff  med ostkräm,  toppad med honung och krasse

Pissa ladiére  -  Fransk löktarte  med ol iver  & sardel ler

Chèvre  Chaud -  med balsamico-rödbeta  och rostade  solrosfrön

Halstrad tonf i sk  med kapris -gremolata  och torkad tomat  


