MENYFORSLAG

KANAPEER

Crostini med krim pid kronirctskocka, parmesan och grislok
Smordegspuff med ostkrim, toppad med honung och krasse
Pissaladiére - Fransk loktarte med oliver & sardeller
Chévre Chaud - med balsamico-rodbeta och rostade solrosfrén

Halstrad tOIlfiSk med kapris—gremolata OCl‘l torkad tomat

FORRATT

Italiensk rabiff med soltorkad tomat-krim, basilika och pinjendtter
Blimusslor kokta i vitt vin, gréidde, persilja, finkal och vitlok
Creme Ninon - sval drtsoppa med mandel & rimarinerade kikircor
Sotad réding med gurka, dpple, kavringsmulor och flider-vinaigrertte
Klassisk vitello tonnato pd kalvinnanlir med tonfisksis
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VARMRATT

Lamm med briserade moréteer, grﬁddkokta vita bénor och tryffelsky
Pocherad réodtunga med sherrysis, vaxbénor och broccoli
Rostad Vﬁrkyckling med ankleversis, primorer och timjan

Bakad havsabborre serveras med ramslékrisotto, finkil och citron

Iberico-kotlett med romescosis, gron sparris och rostad nypotatis

DESSERT

Tarte Tatin med lavendelglass
Mandelkaka med rarorda hjortron och Vispad Vaniljgrﬁdde
Pavlovabakelse fylld med rabarbercurd och flamberad ananas

Chokladtiarta med ganache och halloncoulis



